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1. IDENTIFICATION DU PRODUIT

Dénomination Cœur de Vanille Bourbon

Famille Arôme naturel – Extrait végétal concentré

Forme Liquide visqueux / Semi-pâteux

Couleur Brun foncé

Odeur Fort et chaleureux, notes épicées et boisées, profil vanillé expressif en dilution

Espèce botanique Vanilla planifolia Andrews

Origine géographique Madagascar

2. PROCÉDÉ D'ÉLABORATION

Étape 1 – Extraction au CO₂ supercritique 
Les gousses de vanille Bourbon sont soumises à une extraction au CO₂ supercritique permettant d'obtenir un concentré 
riche en composés aromatiques (vanilline, acide vanillique, aldéhydes) sans solvants résiduels indésirables. 
Étape 2 – Extraction à l'alcool éthylique 
Un second cycle d'extraction à l'alcool éthylique alimentaire complète et enrichit le profil aromatique en capturant les 
molécules moins volatiles. 
Étape 3 – Évaporation / Concentration 
L'alcool est éliminé par évaporation sous vide afin d'obtenir une oléorésine de vanille très concentrée, base du produit fini.

3. COMPOSITION

Ingrédient Rôle / Fonction Remarque

Oléorésine de Vanille Bourbon Principe actif aromatique – base 
concentrée

Issue d'extraction CO₂ + alcool éthylique

Graines de vanille épuisées Authenticité visuelle et sensorielle Vanilla planifolia, résidu post-extraction

Sirop de sucre inverti Support, exhausteur de goût, 
conservation

Glucose + Fructose – effet 
hygroscopique

Gomme Xanthane Agent épaississant / stabilisant Maintien en suspension des graines

4. CONDITIONS DE CONSERVATION 5. APPLICATIONS / UTILISATION

→  Température : +4°C à +18°C 
→  À l'abri de la lumière et de l'humidité 
→  Contenant hermétiquement fermé 
→  DLC : À déterminer 
→  Ne pas congeler

→  Pâtisserie et confiserie artisanale 
→  Crèmes glacées et desserts 
→  Boissons et sirops aromatisés 
→  Produits laitiers aromatisés 
Dosage conseillé : 2 à 10 g/kg selon application

6. ALLERGÈNES & ÉTIQUETAGE

Allergènes majeurs (Règl. UE 
1169/2011) AUCUN allergène réglementaire déclaré

Convient aux régimes

✓  Végétalien / Vegan 
✓  Sans gluten 
✓  Sans lactose 
✓  Sans OGM

7. CONDITIONNEMENT & TRAÇABILITÉ

Conditionnement Seaux, bidons ou fûts alimentaires hermétiques (à préciser)

Poids net À compléter selon format

N° de lot Inscrit sur chaque emballage – traçabilité complète

Pays de fabrication France


